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Dénomination légale :  Crème de Mûre 

 

 

Définition du produit : La liqueur est issue d’un mélange de préparations aromatisantes (Jus concentré de 

Mûre ainsi que d'autres extraits) et de substances aromatisantes naturelles. 

 

 

Législation : RÈGLEMENT (UE) 2019/787 DU PARLEMENT EUROPÉEN ET DU CONSEIL du 17 avril 

2019 concernant la définition, la désignation, la présentation et l'étiquetage des boissons spiritueuses, 

l'utilisation des noms de boissons spiritueuses dans la présentation et l'étiquetage d'autres denrées alimentaires, 

la protection des indications géographiques relatives aux boissons spiritueuses, ainsi que l'utilisation de l'alcool 

éthylique et des distillats d'origine agricole dans les boissons alcoolisées, et abrogeant le règlement (CE) n° 

110/2008. 

 

 

Ingrédients 

 

Eau, sucre, alcool, arôme naturel 

 

 

Caractéristiques physico-chimiques 

 

Titre Alcoométrique volumique :  15%Vol 

 

Teneur en sucre :    ≥ 250 (g/l exprimé en sucre inverti) 

 

Caractéristiques organoleptiques 

 

Aspect : Liquide 

 

Couleur : Couleur dense bleuâtre, sombre, brillante et profonde 

 

Odeur/goût : Fruité de mûre fraîche, riche et exotique, accompagné de chocolat noir saupoudré de cacao en 

poudre, pruneaux et un soupçon de miel. En bouche, texture sirupeuse, riches mûres suivies de chocolat noir et 

de miel, à mi-chemin une fraîcheur équilibrée d'agrumes se dégage, accompagnée d'un fruité de baies 

pulpeuses, pruneaux et de chocolat. 

 

 

 



 

FICHE TECHNIQUE FT/SISCA 

MARQUE SISCA 
Version :  C Page : 2/4 

Date de création : 06/08/2019  

Dernière modification : 21/10/2024 

 

Diffusion externe non contrôlée 

SIÈGE SOCIAL : 5-9 RUE ETIENNE DOLET - 21000 DIJON FRANCE – BP97001-21070 DIJON CEDEX 

T : 33(0)3 80 78 43 43 – E : contact@lejay-lagoute.fr – W : www.lejay-lagoute.com - F : 33 (0)3 80 78 43 00 

S.A.S. AU CAPITAL DE 1 167 000 EUROS – SIREN : 015650039 RCS DIJON – APE 1101 Z 

CCP DIJON 00 084 50 Y 025 – TVA INTRACOMMUNAUTAIRE : FR 92015650 039 

 

Valeurs nutritionnelles 

 

Nutriments Pour 30 ml 

Energie 308 kJ / 73 kcal 

Matières grasses 0 g 

Dont acides gras saturés 0 g 

Glucides 12 g 

Dont sucres 12 g 

Protéines 0 g 

Sel 0 g 

 

Informations Energétiques 

 

Centilisation 70CL 100CL 

Information 

énergétique 

 

 

 

 

 

Conditionnement 

 

Code Centilisation 
Nbre 

bt/carton 

Nbre 

cartons/rang 

Nbre 

rang/pal 

Nbre 

cartons/pal 

Nbre de 

bt/pal 

Poids 

total 

palette en 

kg 

Type de 

palette 

Y4Y0 70CL 6 16 5 80 480 711 EUR 

 

Conservation 

 

A conserver au frais et à l’abri de la lumière. 

 

Une fois entamée, il est préférable de conserver la bouteille au frais, car nous n’utilisons pas de conservateurs et 

une légère oxydation peut se produire. Cette oxydation peut altérer les qualités gustatives du produit mais n’est 

en aucun cas dangereuse pour la santé. 

23 X 

30 ml 

= 308 kJ / 73 kcal 

100 ml = 1027 KJ / 244 kcal 

33 X 

30 ml 

= 308 kJ / 73 kcal 

100 ml = 1027 KJ / 244 kcal 
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DLUO : Pas de date limite de consommation. 

 

ALLERGENS 

 

 

 

ALLERGENES 

Présence de 

l’allergènes dans le 

produit 

réglementation 

N°1169/2011 

Présence sur 

site 

Risque de 

contamination croisée 

maîtrisée 

Gluten NON NON / 

Lait et dérivés (dont lactose) NON OUI OUI 

Céleri NON NON / 

Crustacés NON NON / 

Lupin NON NON / 

Anhydride sulfureux et sulfites en 

concentration de plus de 10mg/kg ou de 

10mg/l en SO2 

NON OUI OUI 

Mollusques NON NON / 

Fruits à coque et produits à base de ces fruits NON OUI OUI 

Graine de sésame NON NON / 

Soja NON NON / 

Œuf NON NON / 

Poisson NON NON / 

Arachide (dont huile) NON NON / 

Moutarde NON NON / 

 

 

AUTRES 

 

OGM (Réglementation CE 2003/1829 and 2003/1830 Produit non concerné 

Ionisation (Directive 2000/12/CE) Produit non concerné 

Pesticides (Réglementation européenne) Produit conforme 

Contaminants dans les denrées alimentaires (règlement (CE) 

N°1881/2006) 

Produit conforme 

Radioactivité (Réglementation européenne) Produit conforme 



 

FICHE TECHNIQUE FT/SISCA 

MARQUE SISCA 
Version :  C Page : 4/4 

Date de création : 06/08/2019  

Dernière modification : 21/10/2024 

 

Diffusion externe non contrôlée 

SIÈGE SOCIAL : 5-9 RUE ETIENNE DOLET - 21000 DIJON FRANCE – BP97001-21070 DIJON CEDEX 

T : 33(0)3 80 78 43 43 – E : contact@lejay-lagoute.fr – W : www.lejay-lagoute.com - F : 33 (0)3 80 78 43 00 

S.A.S. AU CAPITAL DE 1 167 000 EUROS – SIREN : 015650039 RCS DIJON – APE 1101 Z 

CCP DIJON 00 084 50 Y 025 – TVA INTRACOMMUNAUTAIRE : FR 92015650 039 

 

LE PRODUIT CONVIENT POUR 

 

Végétarien Oui 

Végétalien Oui 

Casher Oui 

 

PROCESS DE FABRICATION 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

* 

 

 

 

Eau, sucre, alcool, arôme naturel 

Mélange 

Stockage en cuve 

Mise en bouteille 

et Etiquetage 

Mise en carton 

Palettisation 

Expéditions 

Rinçage bouteilles 

Filtration 

Filtration 


