Stabilimento,Vinicolo Trevigiano

1868 GRAPPA DA PROSECCO B

\ N
con DISTILLERIA a VAPORE

Finissima

La lunga cspericnza nella distillazione, iniziata nel 1868, unita alla costante ricerca e cura nella selezione della materia prima, garantisce alla
Grappa da Prosecco Carpcn‘c Malvolti la purezzace l’clcganza di sempre. Dalla selezione delle vinacce di uve Glera provenienti dalla zona del
Prosecco nasce questa Grappa di monovitigno, csprcssionc e sintesi del Territorio e della cultura profonda dell’Azienda che per prima ha dato
vita al Prosecco, il Vino Spumantc oggi piti famoso al mondo.

The ]ong experience in the distillation, which bcg;m in 1868, togcrhcr with the constant research and care in the selection of raw materials,
ensures to the Carpene Malvolti Grappa da Prosecco the purity and clcgancc that has a]ways characterized it. From the selection of Glera
grapc’s pomace, coming from the Prosecco area, arises this sing]c—\'urict}' (imppa, expression and synrhcsis of the 'l'crritor) and the dccp

culture of the Winery that first gave birth to Prosecco, which toda) is one of the most famous Spark]ing Wines in the world.

Denominazione
Denomination

Grappa da Prosecco
Distillato di Vinaccia / Distilled Pomace

Invecchiamento  Minimo 6 mesi in serbatoi di acciaio inox.

Aging Period

Note Sensoriali
Sensorial Notes

Gradazione Alcolica
Alcohol Content

Modalita di Servizio
Serving Suggestion
Abbinamenti Consigliati

Suggast(d Pairings

PROSECCO

Firisig

Formati
[tems

“Esppaesd’

At lC;lSK 6 Iﬂ()l](l]S in S[‘Jil]lL‘SS S[CC] f;ll]l\'S.

. Aspetto/ Colour
Limpido ¢ trasparente.
(,‘.rysml clear.
«  Bouquet/Bouquer:
Fresco, floreale, pulito, intenso ¢ ricco di sensazioni aromatiche
tipiche dell'uva Glera.
Fresh, floral, clean, intense and rich in aromatic sensations t}’PiC‘.Il
of the Glera grape.
. Sapore/ Taste:
Secco, armonioso e delicato.

l)l‘y, ll;ll‘l]l()l]i()lls Lll]d ({CliC‘dfC

Alc. 38% Vol.

Servire in bicchieri tulipano atemperatura ambiente.

SCI’VC ina fl]lip gIdSS atroom tcmpcmmrc.

Da dcgustarc lisciaa fine pastoocon l’aggiunta diun po’ di ghiaccio.

TO bC td%th Sl]]OOt[] df“[cl‘ l]]CLl] oron EI]C I'OCI\'S.

750 ml - 1.000 ml




