
 
 
 

VIEUX MARC DE BOURGOGNE 
Appellation d’Origine Contrôlée 

 
 

 
Origine 
Ce Marc est produit à partir de raisins Pinot Noir et 
Chardonnay issus de la Côte de Beaune et de la Côte 
de Nuits, Premiers et Grands Crus. 
 
Caractéristiques 
Ce spiritueux est appelé Vieux Marc ; il est non millésimé 
car c’est un assemblage de 3 millésimes. C’est pourquoi il 
peut être appelé « Vieux». 
Il est élevé en fûts de plusieurs millésimes et mis en 
bouteilles de 70 cl. 
 
Distillation 
Après fermentation, les baies sont pressées et distillées 
dans un alambic. Pendant le stockage en fût, une 
évaporation s’opère conférant à ce Marc une certaine 
douceur et une couleur caramel grâce aux tanins du bois. 
 
Accords 
Ce Marc pourra être dégusté en fin de repas avec une 
tarte aux pommes voire un Epoisses. 


