ROSE
BIB SL- 2021

L'annce 2021 restera dans les mémoires comme
une année particuliere, marquée par une forte
instabilité  meétéorologique.  L'état  général  du
vignoble a ¢te difficile & maintenir, et c'est au prix
d'efforts constants et d'une vigilance accrue que
nous avons pu preserver toutes les qualités du
vignoble. Le millesime 2021 est assez tardif mais
I'¢tat sanitaire des baies est tres bon, bien que
plus petites que les annc¢es précedentes, leur
teneur en sucre est remarquable, et les nuits
fraiches ont permis de conserver des taux ¢levés
d'acide malique et une belle maturité phenolique.

APPELLATION ¥
IGP Pays dOC

CEPAGES

100% Syrah

VINIFICATION

Les raisins sont legerement pressés pour obtenir
une extraction délicate et douce de la couleur et
des composés des baies. Comme les vins blancs, le
processus de vinification se fait & basse
tempéerature pour préserver la fraicheur et les
arémes. Les levures sont s¢lectionnées pour les vins
ros¢s. L'élevage se fait sur lies fines. Nous
procedons & une mise en bouteille précoce pour
préserver la fraicheur.
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FRANCOIS LURTON

VIGNERON DE PERE EN FILS DEPUIS 1897

GoBONE PAR FLUATOY A3

13870 FRANCE

sRANGOIS LURTON

TERROIR

L'alternance des sols entre terrasses de
gres et de pierre érodées plus ou moins
profondes filtrant le quaternaire.

DENSITE
5500 vignes/ha

AGE DES VIGNES
10 ans

RENDEMENT
50 hl/ha

PREMIERE VENDANGE
2006

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur rose pale. Le nez est frais et attrayant,
avec des arémes de fruits rouges (groseilles,
framboises). La bouche est bien equilibrée
entre fraicheur et rondeur. La retro-olfaction
des fruits rouges laisse une sensation agreable.

ACCORDS-METS/VINS
Salades de crustaces, huitres, plats de poisson
blanc
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