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COLCHAGUA VALLEY 20 I 6

Le millesime 2016 peut etre classe comme complexe, en
raison de facteurs climatiques (phénomene El Nino), qui ont
offecte un retard de maturité et une baisse des rendements
de 30%. La présence de fortes pluies & partir de mi-avril
2016, nous a obligés & vendanger t6t pour protéger la
sant¢ des raisins tardifs, comme c'est le cas des Carmeneres.
Malgré cela, nous avons obtenu une grande qualité des
raisins meme lorsque nous avons connu une baisse de la
production. La gestion du processus de vinification nous a
permis de maintenir I'¢quilibre des vins, d'atteindre une bonne
concentration et d'atteindre une qualité de vin ¢levée. Notre
Carmenere a ¢t¢ vendange & l'avance, ce Qui nous a
donn¢ une plus grande fraicheur et des notes plus épicées.

APPELLATION - g CACHAPOAL
50% Vallee de Lolol VALLEY
50% Apalta. Vallee

de Colchagua.

COLCHAGUA
CEPAGES ool
100% Carmenere -
VINIFICATION

Pre-fermentation & froid entre 8 et 12 ° C pendant 6 & 8 jours
et fermentation alcoolique avec des levures indigenes.
Fermentation & 50% en cuves de petit volume (70 hD), et les
50% restants en barriques neuves, puis realisation  des
remontages par rotation des barriques pour éviter une
surextraction. Maceration assez longue (environ 20 jours en
moyenne) pour ajouter complexité et structure. Fermentation
malolactique et ¢élevage sur lies en barriques pendant 3 mois,
et ¢levage encore 18 mois en barriques neuves de chene
francais.
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FRANCOIS LURTON

97 pts
JAMESSUCKLING.COMY
TERROIR 04 ot
Argile - Limon d'origine volcano- p1s
sedimentaire. @
DENSITE I
. TimAtkin
5 555 pieds/ ha. 93 pts
ACE DE LA VICNE DescoRChadOS
5 ans
RENDEMENT
2> hi/ha. Vintage 2015
PREMIER MILLESIME 96 pts
2005 JAMESSUCKLING.COMY
NOTES DE DEGUSTATION 94 pts
Couleur rouge vif violace, intense. |l est TimAtkin
percu frais et ¢pice, plein de vie et de 94 pts
complexite, allant des notes de fruits @
rouges au poivre noir, avec des notes
dherbes aromatiques. Ample, rond et 91 pts
avec une finition complexe. Tanins frais Wine Spectator
mais tres mars. Un vin tres complet et
complexe. 90 pts
SUGGESTION

Cotes dagneay, flet de porc, filet de
boeuf au romarin, fromages.
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