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Le millesime 2021 restera historique avec un gel debut
avril qui a provoque la perte de 50 % de la
production de raisin. Il s'agit de la plus forte gelée
depuis 1991. Les cepages les plus touchés ont ¢té les
plus précoces comme le sauvignon blanc avec des
pertes allant jusqu'a 90 %. Le reste de la campagne a
¢te marqué par une pluviometrie abondante de mai &
septembre et une tres forte pression des maladies
(mildiou) qui a ¢galement génére une perte de récolte
de 5 & 30 % selon les secteurs. Ce climat froid et
humide a néanmoins ¢té beéneéfique aux vins blancs
preservant leur fraicheur. Le travail effectué sur la
date de recolte et en cave sur les lies nous a permis
d'avoir un beau millesime avec des arémes frais et une
bonne longueur.
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APPELLATION
IGP Cotes de Gascogne

CEPAGES
100% Gros Manseng

VINIFICATION

Récolte début novembre a lo machine
avec une afttention particuliere sur la maturite du
raisin.

Pressurage direct, stabulation a froid,
débourbage des mout. Fermentation & 18°C
Elevage en cuves inox avec bdatonnage des lies
pendant 3 mois.
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DoOMAINES

FRANCOIS LURTON

VIGNERON DE PERE EN FILS DEPUIS 1897

TERROIR
Argilo-calcaire et limoneux

DENSITE
4000 - 4500 pieds / ha.

AGE DES VIGNES
5 ans

RENDEMENT
S0 hL / ha

NOTE DE DEGUSTATION

Une superbe couleur or pale. Un nez puissant
aux arébmes d'agrumes, oranges confites,
coings, ananas roti, notes de verveine. Une
bouche croquante possedant une grande
fraicheur et rondeur, donnat un  vin
parfaitement equilibre.

ACCORDS METS/VIN

A boire frais en apéritif, avec du foie gras, des
fromages bleus, cuisine indienne ou encore des
desserts fruités.
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