
Château de Pennautier - BP 4 - 11610 Pennautier Tél. : +33 (0)4 68 72 65 29 - contact@lorgeril.com

www.lorgeril.wine

PENNAUTIER
IGP PAYS D’OC
Syrah Viognier
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ACCORDS
Agneau grillé, viandes rouges, tapas

TEMPERATURE DE SERVICE
18°C

DEGUSTATION
Couleur profonde avec de jolis éclats cerise. Nez 
épicé, poivré. Touches de cerises noires. Bouche 
ronde, joli volume. La finale est gourmande.

VINIFICATION
Une fois arrivés au chai, les raisins sont foulés 
et vinifiés ensemble. Les températures de 
fermentations sont régulées autour de 24°C. Le 
temps de cuvaison avant décuvage se décide lors 
des dégustations quotidiennes.

TERROIR
Implanté sur les zones argilo-calcaires de notre 
terroir, sous influence océanique, ces cépages 
expriment leur finesse et leur élégance par les 
maturités lentes et progressives, auxquels ils sont 
soumis.

CEPAGES 
84% Syrah, 16% Viognier


