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Château de Pennautier - BP 4 - 11610 Pennautier Tél. : +33 (0)4 68 72 65 29 - contact@lorgeril.com

www.lorgeril.wine

IGP PAYS D’OC
CHARDONNAY DE PENNAUTIER

ACCORDS
Salades de saison, volailles à chair blanche, 
fromages à pate dure,apéritif

TEMPERATURE DE SERVICE
12°C

DEGUSTATION
Couleur jaune très brillante. Nez intense et fin, 
touche de miel, prune jaune et dorée, coing. Notes 
patissières. Bouche riche et puissante, finale qui 
souligne les amers, touche de citron jaune et fleur 
blanche. 

2018

VINIFICATION
Vendangé aux premières heures du jour. 
Immédiatement égoutté et pressuré. Débourbage 
a froid. Fermentation 3 semaines à 16/18°.

TERROIR
Terroir marqué par une variété exceptionnelle du 
climat. Les vignes sont exposées au nord pour 
bénéficier de la fraîcheur durant les étés chauds, 
ainsi les raisins gardent une bonne acidité et une 
qualité aromatique exceptionnelle. Les sols sont 
argilo calcaires.

CEPAGES 
100% Chardonnay

LABEL 
Certification « Haute Valeur Environnementale 
Niveau 3 ».


