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L’ORANGERAIE
IGP PAYS D’OC
Chardonnay
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ACCORDS
Apéritifs, poisson grillé ou crustacés

TEMPERATURE DE SERVICE
12°C

DEGUSTATION
Couleur jaune vert très brillant. Nez très puissant 
dominé par les arômes de fruits frais comme le 
pamplemousse, l’ananas, les zestes de citron. 
On note également de subtils arômes de noisette 
fraîche. Bel équilibre en bouche, joli volume, final 
appuyé en relief, belle persistence.

VINIFICATION
Vendange de nuit. Pressurage à l’abri de l’air 
afin de respecter le fruit. Débourbage statique. 
Vinification en cuve inox. Soutirage. Elevage en 
cuve inox.

TERROIR
Les vins de Pays d’Oc s’inscrivent dans un terroir 
marqué par une variété exceptionnelle du climat. 
Les vignes sont exposées au nord pour bénéficier 
de la fraîcheur durant les étés chauds, ainsi les 
raisins gardent une bonne acidité et une qualité 
aromatique exceptionnelle.

CEPAGES 
100% Chardonnay


