BESTHEIM

PINOT NOIR

CHASSEURS DE LUNE | 2022

IL SE DISTINGUE PAR SON FRUITE DELICAT ET LA FINESSE DE SES TANNINS
FAISANT DE LUI UN GRAND VIN D’ALSACE.

GARDE 3 ANS @ TEMPERATURE DE SERVICE 10° A 12°
13% SUCROSITE
9 4 SEC DEMI-SEC MOELLEUX DOUX
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Bt IDENTITE
Le Pinot Noir est le seul cépage en Alsace a produire un vin rouge dont les arémes
fruités et typiques évoquent la cerise et la framboise.

VINIFICATION
Macération et fermentation alcoolique en cuve inox, suivie d’une fermentation
malolactique et d’un élevage en cuve.

DEGUSTATION

CEil | Rouge cerise intense.

Nez | Ardmes de fruits noirs et rouges (cerise, framboise, mre).
Bouche | Délicate et finesse des tannins, apportant fraicheur et fruité.
On y retrouve des arémes de cerise et de cassis.

Accord mets et vins | Charcuteries, grillades, terrines et fromages.




