\/uéner‘ons en Val de Loire

Jo&l Taluau
Thierry FOltzenlogel

Donaine Familial

Viedles Vippey
Age : Jusqu'a 80 ans

Terroir : Argilo-Calcaire

Culture : Enherbement/travail du sol mecanique un
rang sur deux. Travail mécanique du cavaillon.
Maitrise des rendements avec la suppression des
doubles bourgeons, vendanges en vert.

Vinification : Cuve inox avec controle des
températures. 15 a 25 jours de cuvaison.

Elevage : Cuve inox pendant 11 mois
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St-Nicolas-de-Bourgue des tanins charnus et gourmands

Appeliation d'Origine Protégee

Harmonieuse, sur le fruit, avec en soutien

Température de service : entre 13°C et 15°C

<, RECOLTE, VINIFIE, ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE AUV

Accords mets/vins : Viandes rouges, viandes
en sauce, gibier, plats epicés, fromages
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