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Age : Jusqu'a 28 ans
Terroir : Argilo-Silico-Calcaire

Culture : Enherbement/travail du sol mecanique un
rang sur deux. Travail mécanique du cavaillon.
Maitrise des rendements avec la suppression des
doubles bourgeons, vendanges en vert.

Vinification : Cuve inox avec contrdle des
températures. 17 jours de cuvaison.

Elevage : Cuve inox
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< Fruits rouges miirs, epices
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Structure équilibree, tanins soyeux et
fraicheur en fin de bouche

Tempeérature de service : entre 13°C et 15°C

Accords mets/vins : Viandes blanches et
rouges roties, grillades, fromages
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