\/uéner‘ons en Val de Loire

Jo&l Taluau
Thierry FOltzenlogel

Donaine Familial

[ Exppression

Age : Jusqua 35ans
e
- O°h Terroir : Argilo-Silico-Calcaire et Gravier.

Culture : Enherbement/travail du sol mecanique un
rang sur deux. Travail mécanique du cavaillon.
Maitrise des rendements avec la suppression des
doubles bourgeons, vendanges en vert.

Vinification : Cuve inox avec contrdle des
températures. 17 jours de cuvaison.

Elevage : Cuve inox

@ Rouge rubis

//I\\

< Petits fruits rouges fraichement cueillis
D

Rond, souple et agréable laissant la

fraicheur du fruit
StNIcoLAS-DE-BOURGUEL Tempeérature de service : entre 13°C et 15°C
W %@M%%w Accords mets/vins : Poissons, charcuteries,
== viandes blanches et rouges réties. Desserts a
base de fraises.

Vig neron
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