Cote de Beaune

LADOIX
LE CLOU D'ORGE

Appellation Village

Domaine Gagey - Chardonnay
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5 a 15 ans, cela dépend des
12-14 millésimes

LOUIS JADOT

LADpoix
"LE cLOU DORGE’

Appellation Controlée

Récolté, vinifié, élevé et mis en bouteilles par
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[ Domaine Gagey
PRODUIT DE FRANCE

Ladoix est I'un des villages du Nord de la Cote de
Beaune. Il est situé au Nord Est du village d'Aloxe
Corton, au pied de la montagne de Corton. A une
altitude étagée entre 220 et 360 metres, il bénéficie
d'une exposition Est/Sud Est. Les sols sont calcaires-
marneux, légérement argileux pour les vignes
blanches.

Situé sur un flanc de coteau trés dégagé et bien
exposé a l'ensoleillement. Sol caillouteux et pas trés
profond. Les vignes de ce lieu-dit ont une vingtaine
d'années et sont cultivées par la Maison Louis Jadot
depuis 2007.

La récolte est manuelle en petite caisse afin de
préserver l'intégrité du fruit. Les raisins sont ensuite
pressés en douceur puis fermentés dans les flts de
notre tonnellerie dont un tiers sont neufs. L'élevage
dure 15 mois environ sur lies fines avant la

préparation pour la mise en bouteille.



