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5 à 15 ans, cela dépend des
millésimes

C ô t e  d e  N u i t s

FIXIN 
CLOS MOREAU

Appellation Village
Chardonnay

SITUATION GÉOGRAPHIQUE
Fixin est une des premières appellations à amorcer, en
direction du Sud, le long périple des quelques 30 grands
villages constituant la Côte de Nuits et la Côte de Beaune.
Le Fixin blanc de la maison Louis Jadot est resté unique
pendant de nombreuses années. Une base de pinot
blanc complétée par du Chardonnay le rendent très
original.

CARACTÉRISTIQUES
L’altitude du village varie de 270 à 360 mètres. Ses pentes
douces sont exposées plein Est. Les sols sont calcaires et
comportent quelques traces de marnes. Le Clos Moreau
est un monopole situé au coeur du village.
La robe de ce vin est généralement or jaune aux reflets
brillants, le nez est très souvent aromatique, des arômes
de pomme avec une petite note d’orange et d’abricot. La
bouche est suave et moelleuse avec une belle acidité
soutenue.

VINIFICATION ET ÉLEVAGE
La récolte est manuelle en petite caisse afin de préserver
l'intégrité du fruit. Les raisins sont ensuite pressés en
douceur puis fermentés dans les fûts de notre tonnellerie
dont un tiers sont neufs. L'élevage dure 15 mois environ
sur lies fines avant la préparation pour la mise en
bouteille.
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