Cote de Beaune

MONTRACHET

Grand Cru

Chardonnay
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5 a 25 ans, cela dépend des

12-14 millésimes
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MONTRACHET

Appellation Contrélée

Vinifié, élevé et mis en bouteilles par

LOUIS JADOT

BEAUNE - FRANCE

SITUATION GEOGRAPHIQUE

Le vignoble de Montrachet est situé dans la partie
Sud de la Cote de Beaune, sur les communes de

Puligny et Chassagne qui se le partagent.

CARACTERISTIQUES

Le Montrachet Grand Cru est sans doute un des plus
glorieux représentants de cette Cote des Blancs. Ce
Grand Cru est situé immeédiatement au dessous du
fameux Chevalier Montrachet Grand Cru. Les sols
sont argilo-calcaires, riches en cailloux, bien drainés,
faciles a s'échauffer.

VINIFICATION ET ELEVAGE

La récolte est manuelle en petite caisse afin de
préserver l'intégrité du fruit. Les raisins sont ensuite
pressés en douceur puis fermentés dans les fUts de
notre tonnellerie dont un tiers sont neufs. L'élevage
dure 15 mois environ sur lies fines avant la

préparation pour la mise en bouteille.



