Cote de Beaune

MEURSAULT GENEVRIERES

Premier Cru

Domaine Louis Jadot - Chardonnay
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LOUIS JADO

URSAULT GENEVRIERES

Appellation Meursault Premier Cru Controlée

Récolté, vini ¢ et mis en bouteilles par

Tl LOUIS JADOT
F 21200 - FRANCE
Domaine Louis Jadot

PRODUIT DE FRANCE

Meursault situé au centre des 4
communes(Meursault, Blagny, Chassagne and
Puligny) est au coeur de la partie cote de Beaune
connue pour ses vins blancs.

Les vignes de ce village s'étendent sur de douces
collines, situées entre 230 et 360 meétres au dessus du
niveau de la mer. Orientées a I'Est, elles profitent d'un
grand ensoleillement. Les sols calcaires avec des
marnes blanches sont tout a fait adaptés a la culture
du Chardonnay. L'appellation Premier Cru Meursault

Genevriéres ne produit que des vins blancs.

La récolte est manuelle en petite caisse afin de
préserver l'intégrité du fruit. Les raisins sont ensuite
pressés en douceur puis fermentés dans les fUts de
notre tonnellerie dont un tiers sont neufs. L'élevage
dure 15 mois environ sur lies fines avant la

préparation pour la mise en bouteille.



