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LOUIS JADO

MEURSAULT CHARMES

Appellation Meursault Premier Cru Controlée

-vé et mis en bouteilles par

LOUIS JADOT 13500

BEAUNE - FRANCE

PRODUIT DE FRANCE

Meursault est réputé pour ses grands vins blancs.de
tres grands vins blancs, occupant la partie sud de la
Cote de Beaune. Son vignoble est étalé en pentes

douces, comprises entre 230 et 360 meétres d'altitude.

Joli premier cru reposant sur un sol calcaires
magnésiens. Il est situé sur des sols bruns en
différentes couches au dessus de la roche mere du
bas du coteau a mi-coteau. Le vignoble est orienté
plein Est.

La récolte est manuelle en petite caisse afin de
préserver l'intégrité du fruit. Les raisins sont ensuite
pressés en douceur puis fermentés dans les fUts de
notre tonnellerie dont un tiers sont neufs. L'élevage
dure 15 mois environ sur lies fines avant la
préparation pour la mise en bouteille.



