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T E M P É R AT U R E  

D E  S E R V I C E

16-17   
 
P O T E N T I E L  
D E  G A R D E

10 ans et plus voire 15/20 ans

C ô t e  d e  B e a u n e

VOLNAY  
CLOS DES CHÊNES

Premier Cru
Pinot Noir

SITUATION GÉOGRAPHIQUE
Le vignoble de Volnay, situé entre Pommard au Nord

et Meursault au Sud. En pleine pente, au milieu de

son vignoble, il est orienté à l'Est/Sud ou à l'Est.

CARACTÉRISTIQUES
La commune de Volnay ne produit que des vins

rouges. Il n’y a pas de Grand Cru mais 26 premiers

crus. Le vignoble est appuyé sur un sous sol

extrêmement �n composé de marnes calcaires

argoviennes et dans la partie limitrophe de Pommard

et Meursault, sur des éboulis argilo-calcaires du

Bathonien. L’altitude va de 230 à 370 mètres. Le Clos

des Chênes, jouxte la commune de Monthélie, il est

exposé plein Est, juste au dessus des Caillerets.

VINIFICATION ET ÉLEVAGE
La récolte est manuelle en petite caisse a�n de

préserver l'intégrité du f ruit. Les raisins sont ensuite

triés soigneusement à la main puis égrappés. La

macération des raisins a lieu en cuves ouvertes en

bois ou en inox pendant 3 semaines à 4 semaines. Les

cuves sont pigées 2 fois par jour pendant la

fermentation. L'élevage dure 18 mois environ dans les

fûts de notre tonnellerie dont un tiers environ sont

neufs.


