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C ô t e  d e  B e a u n e

AUXEY-  
DURESSES

Appellation Village
Pinot Noir

SITUATION GÉOGRAPHIQUE
La commune d'Auxey Duresses est située au centre de la Côte de Beaune, à la charnière de la

production des vins rouges au Nord (Volnay, Monthelie...) et des vins blancs au Sud (Meursault, Puligny,

Chassagne).

CARACTÉRISTIQUES
Le vignoble est orienté Sud-Sud/Est et son altitude est comprise entre 260 et 360m. Des vins blancs et

des vins rouges y sont produits. Les sols sont constitués de calcaires marneux – propices aux vins

blancs – et de calcaires argileux propices aux vins rouges.

VINIFICATION ET ÉLEVAGE
Les raisins, caractérisés par des baies très noires, sont égrappés et vini�és en cuve ouverte pendant

environ 4 semaines, révélant ainsi pleinement toute la subtilité de ce terroir. Après décuvage, les vins

sont entonnés en fût de chêne dans nos caves, et élevés pendant 18 mois.


