COTEAUX BOURGUIGNONS

Appellation Régionale
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Appellation dOrigine Controlée

CorEAUX BOURGUIGNONS ¢

LOUIS JADOT

BEAUNE - FRANCE

SITUATION GEOGRAPHIQUE

Un mariage représentatif de la grande Bourgogne dans
son ensemble qui comprend le Beaujolais.

CARACTERISTIQUES

Créée en janvier 2011, la nouvelle appellation ‘Coteaux
Bourguignons’ concerne les territoires de la Grande
Bourgogne, de I'Auxerrois au Beaujolais. Cette AOC est
produite grace aux principaux cépages emblématiques
de la Bourgogne: Pinot Noir/Gamay et
Chardonnay/Aligoté.

VINIFICATION ET ELEVAGE

La vinification et I'élevage des différents vins de cet
assemblage ont lieu en cuve inox afin de préserver fruit et
fraicheur. Les vins sont ensuite réunis avant la

préparation de la mise en bouteille.
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