Bourgogne

BOURGOGNE
ALIGOTE

Appellation Régionale
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10-12 2-5 ans, en fonction du millésime

SITUATION GEOGRAPHIQUE

Le Bourgogne Aligoté est une appellation Régionale. I
est produit dans toute la Bourgogne délimitée (Cote
d'Or, Yonne, Sadne et Loire et arrondissement de
Villefranche sur Saéne). Le plant Aligoté représente
3% des surfaces plantées en AOC Bourgogne. Il
progresse légerement chague année.

CARACTERISTIQUES

Notre Bourgogne Aligoté est produit a partir d'achats
en jus, en raisins et de nos domaines.

Les origines sont diverses, des hautes Cotes de
Beaune en passant a la Coéte Chalonnaise, le
Maconnais, la Cote d'Or (Meursault notamment et
Chendve).

VINIFICATION ET ELEVAGE

La vinification et I'élevage ont lieu en cuve inox afin

de préserver fruit et fraicheur.



