MORGON
CoOoTE pu Py

C N Beaujolais
" T
TEAU pES JACQUES v
CHA DES L Appellation Village
A
Corte du @
MORGON Rouge
Appellation d'Origine Controlée
0
100% Gamay
Récolté, v cilles au Chateau
ance
o St-Clément-
sur-Vaisonne
Saint-Loupe e pareize Chambost-Alliéres
Chamelet
St-Romain- y &
de-Popey LesOlmes  St:Vérand Letra Vemay
Ternand Leg Ardillats
sarce ’ SEGyriezChaloux St-Didier-sur-Béaujeu
a d.%lira‘g[rem- . # Cuverie dela h, Marghampt
. Ste-Paule Combe aux Jacques
Le Bois- =2 — s
gl Le Breuil , d'Oingt . Valien-Beatjolais Beatijeu
< legny © oingt A .
St-Germain- o Moiré ville-sur-Jamioux B ZRerréon Quincié-en-Beaujolais
i . A 5
. e e Cogny Montelas-Saink-Sorins d
LAmesig . Frontenad bl
i . Chessy J o e, Vauxrenard
uelles arniouxe ‘auxrena
Chatillon . Lacenase eDenics [Blane
- Alix illy-le-Moni o :
A Pouilly-le-Monial saint.JdieH St-Etienn
Belmont-d'Azergues ~ Charnay .
5 . Liefgues

Lozanne Meircy
St-Jean-des-Vignes ~ Lachassagne |

Morancé L {cenay IR Agnas Lancié Chasselas
. Anse Corcelles-en-Beaujolais| M
Chazay-d'Azergues . S - 1 B,
St-Georges-de-Reneins # Chateau des Jacques | eynes
- z St Jean-d'Ardieres

La Chapelle-de-Guirhaly,

» St-Symphorien-d'Ancelles

Situation

La région du Beaujolais fait partie de la Bourgogne viticole. Elle est située au Sud
de la Cote d’Or, apres le Chalonnais et la Maconnais. Cette région s’étend sur
environ 22 000 hectares.

Le Morgon Céte du Py fait partie du domaine du Chiteau des Jacques qui
possede 32 hectares sur 'appellation Morgon.

Caractéristiques

Morgon est 'un des dix crus du Beaujolais. Cette appellation s’étend sur environ
1100 hectares, sur un sol composé de schistes et de granite.

La colline du Py est de nature granitique et schisteuse qui domaine le village de
Villié-Morgon.

Vinification
Le Morgon Cote du Py fermente durant trois 2 quatre semaines en cuves; il est
élevé pour une partie en fts de chéne neuf et pour partie en fhts d’un vin.

Dégustation / Accords mets-vin

D’une couleur cerisée profonde, avec des ar6mes de noix et de chairs de fruits
rouges, ce vin possede des tanins fermes, parfois austéres dans leur jeunesse. Le
manganese et les oxydes de fer contenus dans le granit du Py, que la vigne
assimile, lui conférent une structure qui lui est caractéristique.

Il sera un partenaire idéal des canards, pigeons et autres petits gibiers a plumes,
avec ou sans sauce.

Il se marie également aux fromages affinés de caractere.

Conservation

Le Morgon Céte du Py est un peu particulier dans le sens ot c’est un vin de
garde. Il gagnera a étre dégusté apres quelques années, sans probleme 10, 20 ans si
les conditions de température et d’humidité sont respectées.

Carafage vivement conseillé.
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