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SAINT-EMILION
Grand Gra Classé

Millésime 2018

Saint-Emilion Grand Cru Classé
2018

Famille ONCLIN

Hubert de Bolard de Laforest

Localité : Plateau de Saint-Emilion
Type de sol : Argilo-calcaire au dessus
du calcaire a astéries

Merlot: 80 %
Cabernet Franc:20%

Merlot: 80 %
Cabernet Franc:20%

35ans
Guyot double
Qui

Oui

Merlot: Du 13 septembre au 03 octobre
Cabernet Franc: 9 octobre

Vendanges manuelles en cagettes,
double table de tri vibrante, tri manuel
et mécanique, encuvage gravitaire

153 30 jours, cuves inox double
paroi de 68hl

75 % barriques neuves,
25% barriques de un vin

SAINT-EMILION

Grand Orw Glassé

— 2018 —

L’AVIS DU MAITRE DE CHAI

Assemblage : 80% Merlot, 20% Cabernet Franc.

Le vin se présente d’'une couleur profonde, trés concentrée.
Au nez, il développe des arémes généreux de fruits noirs,
mars et dotés d'une jolie fraicheur. En bouche, le vin révele
une belle tension, une structure solide, de beaux tannins
élégants et une grande finesse. Cest un vin racé, qui exprime
merveilleusement la typicité de son terroir argilo-calcaire.
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