


•

Jacques et Robert Delamain créent un cognac élégant et délicat qui incarne aujourd’hui le style de la maison Delamain. Un 
classique intemporel fondé sur la pureté, l’excellence et le respect de la nature; un cognac (et des principes) qui sont 
aujourd’hui aussi pertinents qu’à l’époque de sa création. 

•

A l’occasion du centenaire du Pale & Dry, Delamain a souhaité non seulement célébrer sa création, mais aussi les créateurs et 
leur vision et poursuit aujourd’hui leur mission de révéler la plus pure expression du noble terroir de Grande Champagne. 

•

La nouvelle interprétation de l’assemblage exalte les caractéristiques uniques du Pale & Dry, s’appuyant sur la recherche 
perpétuelle d’authenticité, tout en restant fidèle à son héritage sensoriel.

• dont une partie provient du vignoble exploité par
Delamain à Bellevigne.

• en fûts dans un chai semi-enterré pour une harmonie
optimale de l’assemblage.

• (au lieu de 40%) avec “les faibles” (ces eaux-de-vie at 15% vol. utilisées pour
réduire l’assemblage de manière progressive) qui met en valeur la sucrosité naturelle et le profil aromatique du Pale & Dry.

• mettant en lumière la pureté et l’authenticité du Pale & Dry, ainsi que son
vieillissement en vieux fûts de chêne français. Une variation de teinte peut parfois être observée d’une bouteille à une autre.

• , préservant les codes historiques du Pale & Dry et le
positionnant comme un classique des temps modernes.

• (associant la contenance et la premiumisation du packaging) afin de proposer un spiritueux
artisanal rare a un prix attractif.

• associant le côté exclusif à la dimension cadeau qu’il peut offrir.

• en terme de qualité et d’authenticité, de consommation responsable
(qualité vs quantité), pour atteindre des nouveaux consommateurs, au-delà de la démographie traditionnelle.

• au sein de la catégorie XO.

NEZ : intense avec des notes parfumées d’abricot,
d’agrumes et de vanille, accompagné d’une intensité
exquise.

BOUCHE : léger et délicat, évoluant sur les fruits avec une
longueur et une élégance inimitables.

• la seule maison à produire uniquement
des cognacs XO (et au-delà).

• : une gamme produite
exclusivement à partir d’eaux-de-vie de l’appellation
Grande Champagne, le premier cru du Cognac.

• : Maison fondée en 1824
et un leader reconnu auprès des experts.

•

: une attention rigoureuse chacune des 
étapes, aucun compromis sur l’excellence. 

CRU : Grande Champagne

AGE : XO

DEGRÉ : 42% vol.

PAS DE SUCRE OU COULEUR AJOUTÉS


