Santa Maria al Monte - Amaretto

Amaretto de Santa Maria al Monte est la facon dont un véritable amaretto italien doit étre.
|l est délicat, savoureux et complexe. Il est obtenu selon une recette originale utilisant uniguement des
ingrédients naturels par l'infusion de toutes sortes d'épices, de vanille et des meilleures amandes de
Sicile et a laquelle a été ajoutée une vieille eau-de-vie. Goltez cette sensation par vous-méme, pure
ou mixte.
Ingrédients: eau, sucre, alcool neutre, amandes de Sicile

100% naturel: pas de colorants, pas de saveurs, pas d'agents de conservation!!!
Teneur en alcool: 30%
Capacité de la bouteille: 300cl, 70cl & 5cl

Température de service: température ambiante

Mode de consommation: pur comme digestif sur les rochers ou dans les long drinks et cocktails
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