SAINT-

Issu d’un petit vignoble de 5 hectares,
le Chiteau Lamarzelle Cormey est un grand cru
qui se consomme sans facon, deux ou trois ans apres la

récolte. Il exprime les caractéres typiques de

Iappellation, des aréomes de fruits mirs, des tanins
souples et un boisé fondu.

Un Grand Cru a la portée de tous

Un moment de dégustation : Une bouteille & ouvrir sans réfléchir, qui
peut s’apprécier a Papéritif, toujours accompagnée de mets tels qu'un
plateau de charcuteries, un bon pain de campagne pas {rop cuit et un

morceau de comté.

Son histoire : A chaque génération, notre famille s’agrandit d'une
propriété. En 2004, nous faisons 'acquisition du Chateau Lamarzelle
Jormey (ue nous avions en fermage depuis 1978. Depuis, Victor et
Coraline, quatrieme génération de la famille Moreaud, se sont engagés
dans la reprise du domaine.

Eléments techniques : Produit en petites quantités, issu d’'un assemblage
80% Merlot - 20% Cabernet Franc, élévé 50 % barrique et 50 % cuve.

Dégustation : Vin sur le fruit, frais, couleur grenat, aux

tanins fondus, au goit réglissé et finement boisé.
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FAMILLE MOREAUD
VITICULTEURS, ELEVEURS

N BOUTEILLE AU CHATEAU

En fermage depuis 1978 et acquis en 2004

par Richard et Catherine

Famille Moreaud

Propriétaires , viticulteurs, éleveurs a Saint-Emil




