
LE SAVOIR-FAIRE JOSEPH CARTRON

Le procédé utilisé est totalement artisanal et révèle le                           
savoir-faire ancestral de la Maison Joseph Cartron. Le thé et 
l’alcool surfin sont chargés dans le vase de l’alambic puis   
chauffés jusqu’à 80°C. Cette macération à chaud ne dure que 
quelques minutes et requiert donc rigueur et précision. L’alcool 
pénètre alors idéalement jusqu’au cœur des feuilles de thé, 
exprime tous les arômes de celles-ci et développe une belle 
couleur cuivrée. Le sucre cristallisé qui est ensuite incorporé 
abaisse naturellement la teneur en alcool et développe les 
saveurs fumées de ce thé aux accents tanniques. Le mélange est 
alors idéalement équilibré et s’épanouit pleinement. Le                 
savoir-faire et la modernité de la Maison Joseph Cartron  
s’expriment ici à merveille et donnent à cette liqueur une place 
de choix dans l’élaboration des cocktails les plus originaux.  

La Liqueur de thé noir fumé Joseph Cartron est réalisée à partir d’Imperial Or, un des assemblages de thé noir fumé de Chine les plus               
intéressants. Il est composé de feuilles intactes de thé Lapsang Souchong qui seront ensuite fumées au bois d’épicéa. Pour une saveur 
parfaite, ce noble mélange subtilement fumé est complété de fleurs de jasmin au moment du séchage. La plupart des thés noirs reçoivent un 
grade de qualité qui indique à la fois la finesse de la cueillette et la qualité des feuilles qui doivent rester entières. Notre Impérial Or bénéficie 
de l’excellent grade « Orange Pekoe » qui est uniquement attribué à la partie la plus fine de la cueillette, celle des jeunes feuilles de théier et 
du bourgeon terminal duveteux et délicat. Les notes de ce thé sont si savoureuses que nombre de grands chefs étoilés introduisent cet                          
ingrédient inédit dans la composition de nouvelles recettes. Les qualités gustatives de ce thé puissant en infusion sont idéalement restituées 
par Joseph Cartron dans une liqueur subtile et innovante. 

LA DÉGUSTATION SELON JOSEPH CARTRON

A l'oeil : une jolie robe cuivrée et bronze.
Au nez : les notes de thé fumé sont délicates et s’équilibrent avec les 
notes de bois clair. 
En bouche : l’entrée est souple et ronde. La saveur est agréablement 
boisée et la finale est bien tannique avec une note fumée d’une belle 
persistance.

Délicieux seul sur glace.
Indispensable à la composition de nombreux cocktails.

Degré : 18%
Contenance : 70 cl, 50 cl et miniature de 3 cl.
Conserver à l’abri de la lumière et de la chaleur.

Toutes les saveurs et cocktails Joseph Cartron sur www.cartron.fr

LIQUEUR DE THE NOIR FUME JOSEPH CARTRON 


