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L’esprit du luxe 
Née en 1870 dans le Val de Villé, en 
Alsace, la Distillerie Massenez se fait le 
symbole de l’élégance de la modernité... 
Reconnue dans le monde entier pour  
la qualité de ses Eaux-de-Vie, Crèmes  
et Liqueurs, la Distillerie Massenez  
est présente dans les plus beaux bars, 
palaces, restaurants, compagnies  
aériennes et épiceries fines. 
Primée dans les plus grands Concours 
Internationaux, Massenez se distingue  
par sa finesse. 
Des bouteilles luxueuses aux flûtes 
traditionnelles, Massenez a su garder  
son authenticité, tant dans le flacon  
que dans la méthode de distillation.

150 ans plus tard... 
L’année 2020 marque les 10 ans de 
présidence de Bernard Baud qui, aux côtés 
d’Elodie Naslin, Directrice Marketing, 
donnera une impulsion nouvelle à la 
Distillerie Massenez, tout en conservant 
l’identité alsacienne de la Maison. 
Leur stratégie d’innovation, à la fois 
novatrice et glamour, permet d’affirmer la 
légitimité de la Distillerie Massenez dans 

le monde des spiritueux mais aussi celui 
très prisé des cocktails, avec de fidèles 
partenariats dans la gastronomie et la 
mixologie contemporaine.

L’innovation, dans l’ADN Massenez 
En une décennie, dotée d’un nouveau 
souffle, la Distillerie Massenez va s’imposer 
comme instigatrice de tendances à travers 
de nombreuses innovations marquantes :  
en 2011, les concentrés de cocktails 
Miss Massenez, conçus pour faciliter la 
préparation des cocktails sans déroger à la 
qualité, permettent de toucher un nouveau 
public et de féminiser l’image du digestif et 
des cocktails, traditionnellement masculine. 
Créée en 2017, la Liqueur de Poire Golden 
Eight® devient rapidement un des best 
sellers de la Maison. Auparavant, en 2016, 
la Distillerie Massenez bouscule les codes 
et passe pour la première fois du verger 
au potager avec ses distillats et liqueurs de 
Concombre, Piments d’Espelette, Cèpes, 
Ail, Basilic… Baptisée Garden Party®, cette 
gamme unique au monde, primée lors de 
nombreux Concours d’Innovation, fait le 
bonheur à la fois des mixologistes et des 
grands chefs.

Distillerie Massenez®

depuis 1870

2 32021 Détail disponible sur demande.  
Responsable de la publication : Élodie Naslin. Maquette et mise en page : Élise Pourchet.



Eau-de-Vie de  
Poire Williams VRP
L’Eau-de-Vie de Poire Williams VRP de la distillerie Massenez se distingue 
par son raffinement, sa concentration et son équilibre. Une émotion intense 
fidèle à la personnalité de son fruit d’origine. Une bouteille contient 14 kg 
de Poires Williams. 

Aspect : limpide incolore ; avec une brillance caractéristique des Eaux-de-
Vie de Fruits. Eau-de-Vie souple et fluide.

Nez : franc et typique de Poire Williams, sans aucune note 	étrangère. 
Ce nez intense marque la qualité de la sélection des fruits d’origine et la 
délicatesse de la distillation. Parfum très fruité et persistant qui est une 
véritable invitation à la dégustation.
 
Palais : Eau-de-Vie qui se distingue par son intensité et sa souplesse, sa 
typicité et sa persistance. On y retrouve le "grain" de la poire dans toute 
sa rondeur. Au niveau des arômes, gradation classique chez les Eaux- 
de-Vie de fruits se structurant en 3 notes organoleptiques majeures :
•�Note florale très intense apportant une grande fraîcheur en prise en 

bouche.
• �Note fruitée intense, avec en première perception 

celle de fruit frais à laquelle se superpose celle de 
fruit mûr et de fruit en marmelade ou confiture. 

•�Note épicée au final très présente avec note 
de réglisse tout à fait typique de la Poire 
Williams donnant la structure finale à ce profil 
organoleptique. 

70 CL - 40% VOL.
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à déguster pure 
sur glace ou en 
cocktails...
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Pierre Boueri
Mixologiste Professionnel

Formateur pour le groupe George V, 
Barrière, Club Med, Pernod Ricard… 
manager de prestigieux bars à Miami et 
New-York, ou encore Chef Barman pour le 
groupe Disney à Paris et à Orlando… 
Sa facilité créatrice et sa passion lui 
ont ouvert les portes des plus beaux 
établissements, dans le monde entier.

C’EST DANS LES 
ANNÉES 2000 QUE 
CET AVENTURIER 
DES COCKTAILS 
CROISE LA ROUTE 
DES GRANDES 
DISTILLERIES 
PEUREUX… 

Un challenge l’intéresse, et non des 
moindres : comment faire redécouvrir  
les Eaux-de-Vie, Crèmes & Liqueurs de 
fruits, à travers des cocktails tendances ?

Après avoir imposé Griottines® dans 
l’univers du bar, il crée toutes les cartes 
cocktails du groupe Peureux et écrit les 
célèbres recettes cocktails Miss Massenez. 

Le début d’une belle aventure, qui s’écrit 
au fil des jours et des innovations des 
Distilleries Peureux & Massenez !

Connu dans l’univers de la mixologie depuis plus de 25 ans, 
Pierre Boueri est un incontournable de ce milieu. 



William Tonic
Dans un verre long drink, déposer les glaçons puis verser :
	 - 2 cl d’Eau-de-Vie de Poire Williams 
	 - 2 cl de Pvrple Gin®

	 - 4 cl de jus de cranberry 
Rallonger de tonic.
Décorer avec un quartier de citron et des Griottines®.
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William Shake’s Pear
Dans un shaker, piler un dé de citron vert, 
puis déposer les glaçons et verser :
	 - 3 cl d’Eau-de-Vie de Poire Williams
	 - 2 cl de Dom Pacello Royal Orange®

	 - 10 cl de jus d’orange 
Shaker et verser dans un verre.
Décorer avec une brochette de Griottines®.



Genie in 
the bottle

Dans un verre long drink, 
piler 1 rondelle de citron. 
Ajouter les glaçons puis 
verser :
- �3 cl d’Eau-de-Vie de Poire 

Williams
- 2 cl de Vodka Perfect 1864
- 4 cl de jus d’ananas
Rallonger de ginger ale.
Décorer avec une brochette 
de Griottines®.
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Britney’s Pears 
Dans un shaker, déposer les glaçons puis verser :
	 - 3 cl d’Eau-de-Vie de Poire Williams 
	 - 2 cl de Crème de Cassis
	 - 8 cl de jus de pomme 
Shaker et filtrer dans un verre à cocktail. 
Décorer avec une brochette de Griottines®.
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