
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Nez : doux et gourmand, sur des notes fruitées de cerise confite et
de confiture d'agrumes. À l'agitation apparaissent des épices
douces et des notes empyreumatiques et toastées.

Bouche : puissante et de caractère, sur le boisé et la noisette
grillée. La douceur fruitée du nez revient en fin de bouche, avec la
vanille, la confiture de fruits rouges et le pain toasté.

Finale : persistante, sur les notes fruitées et toastées.

EAN unité 3 329 060 006 249

EAN carton 3 329 060 006 253

Colisage Carton de 6 × 70 cl

L E   J O Y A U   M A R T I N I Q U A I S

FICHE TECHNIQUE

L'EMPREINTE
Rhum vieux agricole AOC Martinique · 3 ans · 41,5 % vol. · 70 cl

En 1845, Jean-Marie Martin appose ses initiales sur chaque fût de la
distillerie de Fonds-Préville, à Macouba. L'Empreinte reprend ce geste : la
silhouette emblématique se pare d’un nouveau décor en relief, où le J.M,
sérigraphié en rouge, occupe désormais une large part du flacon. Dans le
verre, l'empreinte du terroir et du savoir-faire  : sols volcaniques de la
Montagne Pelée, eau de source et vieillissement tropical au Nord de l'île.

NOTES DE DÉGUSTATION

CONSEILS DE DÉGUSTATION

Pur, à température ambiante, ou sur glace. 
En cocktail, base idéale d’un Creol' Fashioned.
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L'EMPREINTE

SPÉCIFICITÉ
L'Empreinte est un Rhum Vieux agricole AOC Martinique, distillé à partir
de pur jus de canne. Il assemble des lots de trois ans d'âge vieillis dans sept
types de fûts de tailles variées, issus de trois origines  : chêne américain
neuf, chêne américain d’occasion et chêne français.


