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L’INITIAL
BRUT DE COLONNE

ORIGINE DU PRODUIT

Découvrez L'inifial, le premier rhnum blanc brut de
colonne signé Rhum Clément en édition limitée et
numeérotée a 10 000 exemplaires.

ELABORATION

Rappelant les méthodes d'élaboration
ancestrales, ce brut de colonne est embouteillé a
son degrée originel apres avoir reposé en foudre.

NOTES DE DEGUSTATION

L'Initial offre une expérience gustative hors du
commun et originale, mariant l'intensité des notes
de cannes brllées, de miel et de feuilles sechées
aux notes noires et délicates de poivre blanc et

de thym. RS
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Pour explorer toute sa singulariteé, nous vous conseillons
de le deguster givré en le placant au congélateur au
préalable.

Ti'Punch Givré
-Placez votre Clement L'Initial quelgues minutes au

congélateur Horal
-Versez une mesure de sirop de canne 5
-Ajoutez une joue de citron vert Rondeur 4
-Versez 4 mesures de Rhum Blanc L'Initial 3
NAFat # 2
Ueraut empyreumatique 1
¥
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INFORMATIONS LOGISTIQUES

Défaut soufré

Ref. Vol. Format EAN Code
L'Initial 71,4% | 70cl 3107460031203 Défaut fermentaire
Défaut chimique
i
ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODER

Fruite

Vegetal

Epices et arom

Brulant / Acide / Amer

ates



