
L’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É .  À  C O N S O M M E R  AV E C  M O D É R AT I O N

R H U M  A G R I C O L E M A R T I N I Q U E

S I N G L E  C A S K 
1 0 0 %  C A N N E  B L E U E

R H U M  A G R I C O L E  A P P E L L AT I O N  M A RT I N I Q U E  C O N T R Ô L E E

ORIGINE DU PRODUIT

ÉLABORATION

NOTES DE DÉGUSTATION

MODE DE DÉGUSTATION

INFORMATIONS LOGISTIQUES

Ce rhum vieux élevé en fûts de Bourbon de 200L pendant 4 ans et 
5 mois se distingue par l’origine de son produit : le fameux rhum 
blanc agricole millésimé « Canne Bleue » produit à partir d’une 
unique variété de canne à sucre, exceptionnellement parfumée. 
Le terme « Single Cask » signifie que le produit est issu d’un fût 
unique numéroté.

Vieilli 4 ans et 5 mois en fûts de bourbon.

Bonne typicité et très bonne richesse des arômes (boisé, vanillé, 
et surtout des notes de fruits secs, fruits cuits donnant une 
impression sucrée). Autres arômes : Amande et coco, fruits secs.

Il fera un excellent digestif, accompagné ou non d’un cigare.
Les connaisseurs seront ravis de découvrir la particularité de cette 
nouvelle sélection de fûts de rhum vieux.

Single Cask Canne bleue 50cl 3 10746 000898 441,3°
Ref. Vol. Format Gencode
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