CUATRO PALMAS
2021

Tipo: Amontillado.
Denominacién de Origen:
D.O Jerez-Xéres-Sherry.
Variedad: 100% Palomino Fino.
Crianza:

52 anos siguiendo el sistema tradicional
de criaderas y solera.
Alcohol real: 21,50 ° %vol.
Acetaldehido: 175 mg/1.
Acidez volatil: 0,86 gr/1.
Acidez total: 8,73 gr/1.

PH: 2,82.

Glicerina: 5,7 gr/l.
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“Una Palma, Dos Palmas, Tres Palmas y Cuatro
Palmas son denominaciones que se aplican
también a aquellos vinos de Jerez que se distinguen
notablemente por su limpieza, finura y delicadeza
en el aroma, y el numero de palmas es
proporcional a su grado de vejez”

Manuel Maria Gonzdlez-Gordon en su libro ‘Jerez-Xéréz-Sherish’

COLECCION TiO PEPE FINOS PALMAS 2021

Podemos considerar los Finos Palmas 2021 como la seleccién del resur-
gimiento. La normalidad frente a la pandemia se va consolidando poco
a poco, creando un escenario que nos permite abrir una ventana a la
esperanza.

El afio agricola 2020/2021 ha sido muy irregular confirmando el ciclo de
déficit pluviométrico que afecta a nuestra Denominacién de Origen.
El afio se cerrd con un 27% menos de precipitaciones situdndonos en 417
I/m?, una cifra muy por debajo de los 600 1/m? de la media histdrica. Las
Iluvias se concentraron en otofio e invierno teniendo una primavera
muy seca. El invierno y el verano se vieron marcados por olas de frio y
calor en eneroy agosto. Pese a todo ello, la especial construccién y orien-
tacion de nuestras bodegas propiciaron que nuestra levadura no sufrie-
ra en su desarrollo y se mantuviera activa durante todo el afio.

En esta edicién hemos contado con la inestimable ayuda y pasién de
Olly Smith, conocidisimo especialista en vinos, columnista, escritor y
presentador de dos de los programas mas populares de la BBCI, “Satur-
day Kitchen” y “A glass with”. El ha podido vivir con nosotros el trabajo
y la seleccién “a pie de bota”. Para formar el equipo de la seleccién final,
como es habitual hemos contado con miembros de la 5% generacién de la
familia Gonzalez, entre ellos nuestro vicepresidente, Pedro Rebuelta
Gonzélez, asi como con el enélogo, Antonio Flores, y su propia hija y
assistant winemaker, Silvia Flores. La coleccidon de los Finos Palmas 2021
representan la pureza y el estilo de Gonzélez Byass expresando, paso a
paso, la evolucién de nuestro vino mas emblematico, Tio Pepe. Un
recorrido por la consistencia, el esplendor y la decadencia de la flor. Una
clase magistral de la crianza biolégica que culmina en un amontillado
viejisimo, nuestro Tio Pepe Cuatro Palmas, que concentra lo mejor de
nuestra tierra y nuestra bodega, un vino que es una leyenda.

CUATRO PALMAS

Complejo, intenso y afilado. El tiempo y la bodega han convertido
este Amontillado Viejisimo en un vino de paiiuelo, en un perfume
del Jerez.

La seleccién de una solabota, la n°3, que envejece en La Constancia
Solera Museo para llegar hoy a su copa.

NOTA DE CATA

La bota n° 3 evoca aires de grandeza, de un vino de culto, Cuatro
Palmas. Aromas de anticuario en perfecta armonia con especias y
toques avainillados que lo hacen un perfume en si mismo.

MARIDAJE

Un vino que no requiere nada mas que tiempo para su disfrute.
Capaz de engrandecer cualquier manjar que se precie. Pura
concentraciéon que lo potenciara todo.
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