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Rhum arrangé mi-figue mi-raisin 32° 

Au départ un jeu de mots, ce rhum arrangé nous accompagne depuis notre création 

en 2017, Les figues violettes AOP Solliès sont récupérées directement à la coopérative 

de Solliès-Pont (Var, France). Ça donne un rhum arrangé sur le fruit confit, très terroir, 

un peu comme un vin cuit type Porto. Une fois ouvert il est préférable de le boire dans 

les 3 mois qui suivent car les figues s’oxydent rapidement.  

 

Conseils de dégustation 

À température ambiante dans un verre à ti’punch,  

30 minutes au frais avant de le servir s’il fait très  

chaud.   

Ingrédients 

Rhum agricole - Martinique 

Sucre de canne bio – Inde 

Figues violette - France 

Raisin muscat de Hambourg – France 

Vanille - Madagascar 

Contenance 

70cl 

Date de fabrication 

Voir au dos de la bouteille 

Délai de consommation optimal 

5 ans fermé – 3 mois ouvert 


