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Robe rubis avec une frange grise,
limpide et brillante.
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Terroir . Argilo-calcaire
Vignes de 40 a 60 ans
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Cépage . Carignan
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Nez simple trés aromatique, entre le
fruit rouge croquant tel que la fraise,
suivit d'un c6té floral.
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Travail du sol traditionnel (manuel).
Aucune utilisation de produits chimiques.
Vendange manuel, tri a la vigne et a la cave.

Une bouche équilibrée, fraiche avec des
aromes de fruits rouges et des tanins
tendres.

Vinification traditionnelle, macération
en grappes entiéres durant 4 semaines.
Elevage en barrique de chéne Francais
pendant 22 mois avec fermentation
secondaire dite malolactique.

Un final de moyenne intensité avec une
longueur trés gourmande.
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