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Vinifié a l'identique des grands vins effervescents, avec usage exclusif de la cuvée, conservée
en cave en moyenne 18 maois, c’est incontestablement chaque année une nouvelle révélation.

Origine: Vin mousseux de Qualité, Méthode Traditionnel
Terroir: Marl with fossilized oyster shells (Cenomanian) and Chalk (Turonian)
Cépages: Chardonnay

Profil Analytique:

Alcool Réel %v/V 12,50

BROCHET

Viticulture Notes: Only organic fertilisers used, no pesticides or
herbicides used. Certified by Ecocert. The grapes are harvested by
machine as early and as cold as possible to preserve the natural
freshness of the grapes.

Vinification: : Le principe du pressurage champenois est appliqué en ne
retenant que la cuvée, représentant 75% des jus. Le pressurage est
pneumatique sous gaz neutre. La fermentation alcoolique a lieu en cuves
inox. Les vins sont élevés sur lies fines jusqu’a leur prise de mousse en
bouteilles.

Elevage : 17 mois minimum en cave, avant dégorgement et dosage Brut.

BROCHET Conditionnement: : Bouteille de style champenoise dans des cartons de
ANC ANC 12, bouchon traditionnel

CHARDONNAY
Notes de Dégustation: A la dégustation, il affiche des nuances jaune pale
aux reflets dorés. Le nez est gourmand autour d’ar6mes briochés et
fruités, de pomme verte et d’agrumes, caractéristiques des grands
effervescents issus du cépage Chardonnay. En bouche, ses fines bulles
aiguisent les papilles. Le vin est léger, avec une trame fraiche et
rafraichissante et une belle finale sur les noisettes et I'acacia.
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