
Origin : Vin de France
Terroir: Mélange de sols différents
Cépage:  Sauvignon Blanc

Analytical Profile :

Profil cultural : Fertilisation uniquement organique. La viticulture 
n'utilise aucun insecticide ni herbicide. Production de mode 
biologique sous contrôle ECOCERT.

Vinification: Stabulation à froid pendant 1 semaine. Fermentation 
en cuve inox thermorégulée. Contrôle strict des levures de 
fermentation et de la température.

Elevage : 

Conditionnement : En bouteille bourguignonne ECOVA alliance à 
vis. Fermeture par capsule à vis Stelvin avec logo Brochet. 

Dégustation : L'expression pure du Sauvignon Blanc Bio Français. 
Fermenté et élevé dans des cuves inox pour conserver toute la 
vigueur du fruit. Frais, léger et clair avec des notes de pêche, de 
citron et une touche de mangue. Sec, végétal et vif au palais. La 
minéralité en fin de bouche complète la vivacité de ce vin.

Alcool %v/V 12,50

Sucre Résiduel (g/l) <1

Total S02 (mg SO2/L) 91

Le bestseller du domaine : Un sauvignon blanc élaboré avec le savoir-faire d'Ampelidae à partir de raisins 
bio cultivés par nos apporteurs du Sud de la France.


