
VIGNERONS DE L’ENCLAVE
427, Route de Nyons B.P. 16 26790 TULETTE – France
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GENCOD 

Bouteille

NOMBRES DE COLS PAR 
CARTON

COUCHES/CARTONS PAR 
PALETTE

DIMENSION DE LA 
BOUTEILLE

NOMBRE DE CARTONS NOMBRE DE COLS

3179075026653 6 5 couches x 16 cartons
Hauteur : 296 mm 
Diamètre : 86 mm

80 par palette 480 par palette

GENCOD

Carton

DIMENSIONS DU CARTON (l x L x 
h) en mm

POIDS DU CARTON POIDS DE LA BOUTEILLE
HAUTEUR DE LA 

PALETTE
POIDS DE LA PALETTE

3179075026660 266 x 177 x 296 8,62 kg 1410 g 1650 mm 710 kg

Les Vignerons de l'Enclave souhaitent vous faire découvrir leurs terroirs. Ce domaine est situé sur la commune de Solérieux et s’étend sur

15 ha. Les 2 mas en pierre du Domaine sont typiques des vignobles du Sud de la Vallée du Rhône. Les parcelles les plus belles sont situées

sur des coteaux magnifiques et sont composées de Grenache de plus de 50 ans. On retrouve également de nombreuses truffières autour du

Domaine, et des figuiers sur la partie basse du Domaine.

VIGNOBLE & VINIFICATION

Terroir : Coteaux magnifiques où sont enracinés des Grenache de plus de 50 ans.

Cépages : Assemblage de Syrah, Grenache.

Vinification : Vinification effectuée traditionnellement avec une cuvaison de 8 jours. La vendange effectue sa fermentation

alcoolique sous marc. Ensuite écoulage de la cuve et pressurage doux. Le vin fait sa fermentation malolactique, il est ensuite

soutiré et élever en cuve béton.

NOTES DE DÉGUSTATION

Visuelle : Robe couleur cerise noire intense. 

Olfactive : Nez aux arômes complexes et expressifs de cassis mûrs, sublimés par des notes épicées.

Gustative : Belle structure tanique avec une jolie rondeur et des tanins sucrants.

ACCORDS METS & VINS

S’associe parfaitement à une viande rouge ou un fromage à pâte molle.

DOMAINE de La Figuière 
Grignan-les-Adhémar - Rouge 75cl


	Diapositive 1

