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  �15° - 17° C. Ageing potential : 2 years. 
Lagerfähigkeit : 2 Jahre.

 �Cooling of the harvest.  
Pre-fermentation period of 3 days.  
Delestages (rack and return) and  
thermo-regulated fermentation.
 �Kü hlung des Leseguts. 3 Tage  
lange Vorgärung. 4-maliges  
Umpumpen (Delestage) und  
temperaturkontrollierte Gärung.

 �Saucisson party, BBQ with friend.

 �Saucisson und grillgerichte.

  �80 % Grenache, 20 % Syrah. 
Age of the vines : 10 years.  
Yield : 60 hl/ha. 
Alter der Rebstöcke : 10 Jahre.  
Ertäge : 60 hl/ha.

 �Bright light colour.  
Full fruity taste, supple tannins.

 �Frisch und sehr fruchtig.

Gavroche rouge

Vin de France

 �Rolled pebbles from the Durance river  
(which flowed through the valley well  
before the Rhône).
 �Rollkiesel, die von der Durance  
(Zufluss der Rhône) im Quartär  
abgelagert wurden.

75 cl.
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