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FLACON SPRAY

HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA

EXTRACTION : Extraite a froid, filtrée

CAPACITY :10CL

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

RECOLTE : Début novembre jusqu’a fin décembre. Extraite a
froid dans notre moulin.

CONSERVATION : En cuve inox, chapeau azote, chambre a
température dirigée.

NOTES DE DEGUSTATION

Equilibrée et intense, sa palette aromatique se décline
autour de notes végétales d’herbe fraichement coupée ainsi
gu’une finale légerement ardente et des arbmes intenses et

persistants.

IDEES D’ACCOMPAGNEMENTS

Idéale pour sublimer une cuisine méditerranéenne de
caractere. Servie sur des légumes verts, en salade ou sur des
viandes blanches grillées, elle en révélera toutes leurs saveurs.
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