EXTRACTION

Extraite a froid, filtrée.

BOUTLEILLE APOTHICAIRL

HUILE D’OLIVE AROMATISEE A LA TRUFFE
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Préparation culinaire a base d’huile d’olive vierge
extra (95,5%) et d’ardbme naturel de truffe noire
(4,5%).

NOTES DE DEGUSTATION

Tres belle intensité en bouche mélant les
saveurs de I'huile d'olive a celles de la truffe
noire fraiche. A la fois équilibrée et intense, elle
présente des notes musquées, de sous-bois.

CONTENANCE

20 CL
50 CL
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IDEES D’ACCOMPAGNEMENTS

Des saveurs qui nous transportent au coeur de
la Provence.

Cette huile aromatisée a la truffe réhausse
idéalement un risotto, des pates fraiches, un
carpaccio, un filet de veau, un plat a base de
champignons, des pommes de terre ou un
plateau de fromages.

CONSERVATION

d’'azote, chambre
température dirigée.



