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HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA

Préparation culinaire à base d’huile d’olive vierge extra 
monovariétale et d’arôme de truffe noire

Extraite à froid, filtrée.

Conservation cuve inox, chapeau azote, chambre à température 
dirigée.

10cl

Très belle intensité en bouche mêlant les saveurs de l’huile d’olive à celles 
de la truffe noire.

Très facile d’utilisation, cette huile vous accompagnera tout au long d’un 
repas pour parfumer vos plats des plus simples aux plus raffinés.

Parfait pour accompagner vos pâtes, risottos, carpaccios, filets de viandes, 
plats à base de champignons, pommes de terre et fromages.

Caractéristiques techniques

Note de dégustation

Idées d’accompagnements

Flacon spray huile arôme truffe


