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CHATEAU MONT-REDON
huile d'olive

VIERGE EXTRA

VARIETES

Essentiellement de la Verdale de Carpentras avec

quelques arbres de Beruguette et de Salonnenque.

DATE DE RECOLTE

Mi-novembre (8 jours de cueillette) a la main avec

des filets posés au sol, tri manuel des feuilles.

CHATEAU

MOULIN

Pressurage des olives dans les 12 heures maximum
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g apres la cueillette journaliere, extraction de Thuile a
PRODUIT DE FRANCE froid et mise en cuve de decantation dans une piece
"AMILLE Ap51LLE-FABRE temperee pour favoriser les depots naturels pendant
2 mois environ suivi de la mise en bouteille par le

moulinier et habillage au domaine.

FAMILLE ABEILLE=FABRE




