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Histoire

Appellation régionale, avec le terme de Hautes-Cdtes, récoltée sur le territoire de 48
communes dans l'appellation Bourgogne. Les Hautes-Cotes se situent en parallele a la Cote
des Grands Crus de Bourgogne, derriere celle-ci, et a une altitude supérieure (300 a 400 m
au lieu de 250 a 350 m), d'ou le terme « Hautes-Cotes ».

Les Hautes-Cotes de Nuits couvrent 570 hectares, dont 100 ha en blanc.

Cépage

100% Chardonnay.

Notes de dégustation

Robe : belle couleur jaune or soutenue.

Bougquet : le nez est tres expressif, presque exubérant et séducteur, aux ardmes boisés et
vanillés, teintés de miel, de fleurs blanches et quelques notes d'agrumes.

Palais : délicat et parfumé, équilibré et ample. Son gras et ses nuances de bois témoignent de
son passage en flit.

Accords mets et vins
Il sera parfait en compagnie des viandes blanches en sauce, de plats asiatiques, de poissons

plutot gras (tartares de thon, saumon), de fromages a pate molle (le Citeaux, cher a la
Bourgogne!) ou tout simplement en apéritif.

Service

Servir idéalement & une température située entre 12° et 13°C.

Potentiel de garde

De 3 a5 ans.

Vinification et élevage

Une fois la récolte triée avec attention, la vinification a débuté en cuves inox
thermorégulées, a une température maintenue de 18°C environ.

Apres trois semaines de fermentation alcoolique, une partie (40%) de la cuvée a été placée
en fits, dont 15% de fiits neufs, pour un élevage de 8 mois environ avant assemblage final.
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