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Histoire

Appellation régionale, avec le terme de Hautes-Cdtes, récoltée sur le territoire de 48
communes dans 1'appellation Bourgogne.

Les Hautes-Cotes se situent en parallele a la Coéte des Grands Crus de Bourgogne, derriere
celle-ci, et a une altitude supérieure (300 2 400m au lieu de 250 a 350 m), d'ou le terme «
Hautes-Cotes ». Les Hautes-Cotes de Nuits couvrent 570 hectares dont 470 en rouge.

Cépage

100% Pinot Noir.

Notes de dégustation

Robe : Elegant rouge rubis.

Nez : Un bouquet de fruits rouges réhaussé par de fines notes épicées.

Palais : Délicat et parfumé en bouche, c'est un vin équilibré et ample avec une belle
aptitude au vieillissement.

Accords mets et vins

Un compagnon parfait des viandes rouges grillées ou rdties, des gibiers a plumes, ainsi
que des fromages s'ils ne sont pas trop forts.

Service

Servir idéalement a une température située entre 15° et 16°C.

Potentiel de garde

A apprécier des aujourd'hui mais se conservera tres bien en cave de 3 a 5 années suivant le
millésime.

Vinification et élevage

En cuve inox thermorégulées, suivi d'un élévage en fiits pendant 8 mois avec 15% de fiits
neufs.
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Millésime : 2021

Jusqu'au dernier jour, I'année viticole 2021 a été éprouvante pour les vignerons. Depuis le
gel d'avril, aggravé par un redémarrage précoce de la vigne, jusqu'aux vendanges en
septembre, les changements météorologiques brutaux ont imposé leur tempo. Seuls
moments de répits, la floraison dans de bonnes conditions pour la formation des futurs
fruits et la véraison sous le soleil, a partir de la mi-aofit. Ainsi, sauf pour les volumes, les
belles réussites sont a la hauteur des efforts consentis. Il a fallu sacrifier beaucoup pour que
la qualité soit au rendez-vous.

Outre les pertes de volumes dues au gel (et a la gréle de juin dans quelques secteurs du
Maiconnais), les raisins récoltés ont fait I'objet d'un tri trés méticuleux, a la vigne, puis en
cuverie.

Malgré tout, 2021 est un millésime intéressant a travailler, car il demande une vraie
technicité : les vinifications doivent étre treés précises. Lors des premieres dégustations, des
tendances se dessinent : le potentiel aromatique des mofits est bien 13, et les équilibres
sucres-acides retrouvent des typicités appréciées par les amateurs de vins de Bourgogne.
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