BORIE-MANOUX

Beau-Rivage Blanc
BORDEAUX BLANC

Créé en 1950, Beau-Rivage est décliné en trois
couleurs. La qualité des vins et leur régularité

au fil des millésimes en font une référence sur
la place de Bordeaux. Beau-Rivage blanc est
composé de deux a trois variétés de cépages en .
fonction des millésimes : le Sauvignon blanc, Une robe brillante aux  reflets

le Sémillon et la Muscadelle. i ¢meraude, un nez d'agrumes et de
fleur blanche. En bouche une belle

fraicheur et une belle vivacité.

DEGUSTATION

ASSEMBLAGE :

75 % Sauvignon
25 % Sémillon

8

VIGNOBLE

NATURE DU SOL:
Argilo calcaire

e
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EAU = RIVAG Servi frais, il convient aussi bien a
VINIFICATION BORDEAUX l'apéritif que pour accompagner

poissons et crustacés.

Vinification traditionnelle en cuves
thermo régulées.

BORIE-MANOUX

GRANDS VINS DE BORDEAUX
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